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Kulinarische Verflihrung
Deidesheim - Geheimtipp
flir GenieBer

Der Luftkurort Stadt Deidesheim, mitten in
den begehrtesten Rieslingweinlagen der
beriihmten Weinpfalz, eingebettet im
Naturschutzgebiet Pfdlzer Wald und als
kultiger Ausflugsort und ,Perle der
Deutschen Weinstrasse" bekannt, kommtin
den Genuss!

Unter dem Motto ,Stadt der Gendiisse"
entstehen Genussstationen, kulinarische
Rundgdnge, bacchantische Weintermine
und ein Markt mit Spezialitdten und
Delikatessen aus Nah und Fern.

Bereits im 21. Jahr besteht die innovative
Genussmesse ,Markt der Genlisse”, die weit
tber die Region hinaus Bekanntheitsgrad
erlangt hat. Im Jahr 1996 war die Veran-
stalterin, Suzette Yvonne Moissl bereits
Griindungsmitglied des Slow Food Pfalz-
Conviviums, lbernahm fiir mehrere Jahre
die Leitung und entwickelte mit Firmenmit-
gliedern und einigen regionalen Spezialita-
tenherstellern den Markt der Gendisse, der
2015 nach Deidesheim in neuer Konzeption
zuriick gekehrt ist.

Die Stadt Deidesheim ist seit Jahren
Mitglied in der internationalen Vereinigung
der lebenswerten Stddte ,Cittaslow” und
verinnerlicht die Ziele nachhaltiger
Umweltpolitik, Schutz der charakteristi-
schen und historischen Stadtstrukturen,

Die ilteste SPezialitétenmesse der Region

Wahrung von regionaltypischen Produkten
von Kleinmanufakturen und Herstellern
traditioneller Produkte.

Deidesheim ist mit exzellenter Sterne-
Gastronomie, Top-Hotelangeboten reich-
lich prasent, aber auch mit Gaststétten der
typischen Pfalzer Kiiche gelingt es, die
sprichwortliche Pfilzer Gastfreundschaft,
regionale Kultur und Tradition in Einklang
zu bringen. Eine Stadt mit Weltoffenheit
und Herzlichkeit, die ldentitdtsbildend mit
ihren Nachbarortschaften flir die Kultur-
landschaft einer ganzen Region steht.

Das Projekt ,Stadt der Geniisse” présen-
tiert in Kooperation mit ortlichen Weingi-
tern, Pfilzer Gaststdtten und Spitzenga-
stronomie, feinen Hotels wie bodenstandi-
gen Fremdenzimmern, den regionalen
Produzenten und eingeladenen Spezialita-
ten- und Delikatessenherstellern die
Jkulinarische Versuchung Deidesheim”.

Der Markt der Geniisse, als dlteste Speziali-
titen- und Endverbrauchermesse des
stiddeutschen Raumes, war bereits 1997 im
Jahr seiner Griindung die erste regionale
Messe ,im Namen des guten Geschmacks".

Ausgesuchte Aussteller erlesener, edler und
traditioneller Produkte, bieten seit Jahren
von Besuchern hei3 begehrte Prasenta-
tionsstande. Im Gepack haben sie hochwer-
tige Erzeugnisse aus eigenen Manufaktu-
ren und regionalen Betrieben sowie
Qualitatsprodukte aus den Nachbarlandern
Deutschlands.

Guter Geschmack erfordert gelibte Sinne,

im 22. J allre, Cittaslow Deidesheim, Plalz

Gelassenheit und Zeit. So prasentieren auch
Slow-Food-Betriebe ihre Kulinarien und
bieten dabei neben der Degustation ihrer
Produkte auch Themenvortrdge mit
Produktinformationen zu ihren Delikates-
senan.

Auf dem Stadtplatz, an den Direktverzehr-
standen wird Wild gegrillt, Ziegenkdse
tiberbacken, Fischspeisen zubereitet und
Kaffee, Kakao, Kuchen als auch feine
Confiserieware - aber auch Speisen aus
derinternationalen Kiiche angeboten.

In der Stadthalle stellen Spezialitdtenher-
steller ihre Produkte aus nah und fern vor.
Mitveranstalter sind die Restaurants,
Hotels und Weinglter mit Weinterminen,
besonderen Speisenangeboten sowie
Seminaren und Verkostungen.

Fiir die Besucher werden zu bestimmten
Zeiten auch gefiihrte Degustationstouren,
Weinproben, Menis in den Deidesheimer
Restaurants und exklusive Vortrage fiir ein
interessiertes und kaufkraftiges Publikum,
bestehend aus Fachbesuchern, Profi- und
Hobbykdchen, als auch Feinschmeckern
entwickelt.

Das erste Juni-Wochenende 02.-03. Juni
2018 (und im Folgejahr der 01. und 02. Juni
2019) bietet dabei zukiinftig auch Familien
mit Kindern einige Entdeckungen durch die
Genusswelt hochwertiger Lebensmittel,
weitab von Convenience und Fast Food.
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Aus Tradition gut

Lebensmittelproduzenten haben hier seit 1997 die Gelegenheit ihre
handwerklichen Produkte von qualitativ hochwertigen und 6kologisch
gesunden Lebensmitteln sowie ihre heimischen Rohstoffe vorzustellen.
Kenner und GenieBer finden in der Stadt der Genlisse, neben den
Weingiitern und Restaurants auch auf dem Stadtplatz und in der
Stadthalle den Markt der Genlsse. Hier finden die Kaufer Produkte, die in
tiblichen Discountern und Lebensmittel-Vollsortimentern kaum vertreten
sind.

Der Markt der Genlisse gibt den Besuchern groBeren Einblick in die
kulinarische Sinneslandschaft mit all ihren Geschmackern der Regionen
und fordert die Bewahrung der traditionellen Produktion, wie auch
Manufaktur von gesunden Lebensmitteln und regionaltypischen aber auch
internationalen Spezialitaten.

Das Konzept besteht aus drei Bereichen, dem Markt der Geniisse, den
beteiligten Deidesheimer Betrieben und der Infobdrse mit Seminaren,
Vortrdgen von Produktprofis, Autoren, Produzenten und Kdchen, um
Geschmacksbildung und Produktinformationen weiterzugeben.

Das Besondere: Jeder Besucher kann bei den Ausstellern kostenlos
probieren und sich am Stand direkt beim Erzeuger tiber die Produkte und
deren Herstellung informieren.

Klappern” gehért zum Geschift 2006

Um die anspruchsvolle Zielgruppe aus Privatkonsumenten und
Fachpublikum zu erreichen wird seit Jahren groBter Wert auf ein besonders
hochwertiges, qualitatsorientiertes Warensortiment der Aussteller gelegt. 2 O O 5
Die Kommunikation mit der Zielgruppe erfolgt lber klassische
Werbedrucksachen, Internet [ Social Media, Veranstaltungstipps in Radio /

TV, gezielte Maillings, Plakatierung, Bannerwerbung und die Website 2004
www.stadt-der-genuesse.de.

Die Veranstaltung Stadt der Geniisse wirkt in der Offentlichkeit direkt in » YA YA L.
diese Themenkreise:

« Direkt beim Produzenten hochwertige Produkte kaufen

« Wahrung derregionalen Rezepturen und Speisentraditionen

» Schutzvorindustrialisierten Massenprodukten

¢ Schaffung eines informierten Kduferkreises

e Geschmacksbildung und dadurch mehr Genuss

«  SpaBam Kochen, ohne Convenience (Fertiggerichte) und Fastfood
«  Besuch/Besichtigung / Degustationen in den Weingiitern

«  Besuch/Degustationen in den Restaurants und Gaststatten

»  Besuch/Degustationen bei den Produzenten

Besucherzielgruppe

In der Stadt der Genlisse treffen sich an drei Tagen Profi- und Hobbykdche,
Feinschmecker, Weinliebhaber, Fachbesucher und alle anderen Freunde
des guten Geschmacks. Dabei sind zahlreiche Besucher und Aussteller seit
Jahren auf dem Markt vertreten, viele davon kommen aus dem weiteren
Umkreisvon ca. 150 km eigens fiir die Messe in die Region.




Staclt c],er Geniisse
o

® Die

Im 22. Jahr (2018)

ist wieder eine ausgesuchte Anzahl von Ausstellern eingeladen, die
alle Qualitdtsmerkmale dieser Ausschreibung erfillen. Es sind
daher Produktsortimente ausgewahlt worden, um sie im Konzept
Stadt der Geniisse vorzustellen. Als Mitveranstalter sind auch die
Deidesheimer Produzenten und Gastronomen eingebunden. Auf
den folgenden Seiten haben Sie die Gelegenheit sich intensiv mit
der Konzeption zu beschaftigen, die lhnen groBere Mdglichkeiten
gibt, Ihre Produkte vorzustellen und zu verkaufen. Selbst kleinere
Unternehmen haben die Mdglichkeit als Aussteller zu kommen und
sich in den Gemeinschaftsstanden zu prasentieren.

Vermittlung von weiteren Ausstellern

Wenn Sie uns als Teilnehmer weitere Aussteller empfehlen, die wir
in die Veranstaltung aufnehmen, dann erhalten Sie einmalig einen
Rabatt von 10 % auf ihre Grundmiete der qm fiir die erste Beteili-
gung des neuen Ausstellers.

SlowFood Mitglieder/Doppelbucher
Wenn Sie SlowFood Mitglied sind und |hre Produkte an einem
Stand ausstellen wollen, erhalten sie 20% Nachlass und wenn Sie
fur die Jahre 2018 und 2019 bereits als Doppelbucher sich
bewerben, erhalten Sie in jedem Jahr 10% Nachlass. Nachlasse
werden immer auf Grundmiete der Standgebiihr gewahrt.

Das Programm:

+ derSpezialititenmarkt [ Stadthalle und Stadtplatz

« dasSeminarprogramm [ Fachvortrége

» diegefiihrten Degustationsrundgange

« die Programme bzw. Angebote der Mitaussteller:

« Gastronomen, Hotels, Restaurants, Produzenten
und beteiligte Weingliter aus der Stadt Deidesheim

» Kooperationen mit weiteren Anbietern [ Partnern

P rodul{twelten

Regionale und internationale
Qualitatsprodukte und Erzeugnisse

Obst, Gemiise und Krauter von naturschiitzenden
Bauern und Gartnern
Kése, Milch, Butter, Joghurt aus
verantwortungsvollen Betrieben
Honigprodukte von gesunden Bienenvélkern

» Eiervonfreilaufenden, gliicklichen Hiihnern

+  Gesundes Getreide und hochwertige Brotsorten
Bestes Fleisch von artgerecht geziichteten Tieren
Wourst- und Schinken von Delikatess-
Fleischwarenproduzenten
Mandeln, Walnisse und Kastanien
Brote, Backwaren, Kuchen, Geback
Sekt, Wein und Biersorten, Spirituosen

«  Gelee, Marmeladen, Pasten,

» Saucen, Chutneys und Relishes
Nudelspezialitdten - getrocknet oder frisch zubereitet
Eingelegtes Gemiise und Obst
Pasteten und Delikatessen von Gans, Ente, Wild und Fisch
Essige und Ole aller Art
Schnépse, Brande und Likére

Schlemmen und genieBen
im Gastrobereich

Frisch zubereitete Speisen - auch
mit den Produkten der Aussteller

Wild vom Grill: Hirsch, Reh, Wildschwein
Frische Pilzpfanne von der Pilzfarm
Fischgerichte aus der Fischzucht
Hausmannskost sii und deftig
Pfannengerichte aus Pfalzer Produkten
Bruschetta tiberbacken vom Ziegenhof
Fingerfood, Tapas und Antipasti
Saisonale Tellergerichte

e o o o e o o

Seminare zur Geschmackssensorik, z.B.:

Wein und Kase

Wein und Schokolade

Nudel- und Teigwarenherstellung
Chutney und Kase
Kartoffelsorten

Krauter und Gewiirze

e o e o o .

Seminare zur Produktinformation, z.B.:

Késeherstellung

Champagner und Schaumweine

Sherry und Portweine

Ziegenkdse aus regionalen Manufakturen
Whiskeysorten
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Deidesheim

erste CittaSlow in Rheinland-Plalz

Luftkurort und geruhsames Leben

Seit iber 30 Jahren stellen der hochwertige Individual-
tourismus sowie eine qualitdtsorientierte (Wein-) Kultur
wesentliche Saulen bei der Entwicklung der Stadt
Deidesheim dar.

Von Anfang an stand die nachhaltige und qualitative
Weiterentwicklung der Stadt zum Wohle der Biirger und
auch der Gaste im Vordergrund. Hierbei spielte auch immer
der Nachhaltigkeitsgedanke eine wesentliche Rolle, was
nicht zuletzt mit der Lage Deidesheims am und im
Biospharenreservat Pfalzerwald-Nordvogesen zu tun hat.

Die Wein- und Genussstadt Deidesheim prasentiert sich
daher in ihrer gesamten kulinarischen Vielfalt unter dem
Motto ,Stadt der Genlisse”. Beteiligt sind die herausragenden
Weingliter und Produktionsstatten unterschiedlichster
Lebensmittel, als auch die bodenstdandigen Gaststatten und
die hier bestehenden Sterne-Restaurants. Hinzu kommt zum
Muttertagswochenende ein Kulinarienmarkt mit ausgesuch-
ten Spezialitdten, der unter dem Titel ,Markt der Genusse"
bereits seit 22 Jahren erfolgreich besteht und in Deidesheim
seinen Ursprung hat.

© KGP visuelle Kommunikation

Seit 2009 ist die Stadt Deidesheim auch Mitglied in der
Vereinigung der lebenswerten Stadte ,CittaSlow". Damit die
erste in Rheinland-Pfalz und die achte in ganz Deutschland.
Diesen Titel trdgt eine Stadt, in der Menschen leben, die
neugierig auf die wieder gefundene Zeit sind, die reich ist an
Platzen, Theatern, Geschaften, Cafés, Restaurants, Orten
voller Geist, urspriinglichen Landschaften, faszinierender
Handwerkskunst, wo der Mensch noch das Langsame
anerkennt, den Wechsel der Jahreszeiten, die Echtheit der
Produkte und die Spontaneitdt der Brauche genieBt, den
Geschmackund die Gesundheit achtet ...

© KGP visuelle Kommunikation



Stadt der Genilsse
o

Deidesheim

erste CittaSlow in Rheinland-Plalz

Die CittaSlows dieser Welt sind Stadte und Gemeinden, die
danach streben, den Zeitgeist flir sich zu interpretieren und
gleichzeitig den individuellen Charakter in ihrer Gemeinde zu
bewahren. Die Idee dazu stammt von Paolo Saturnini,
Biirgermeister des italienischen Ortes Greve in Chianti. Sehr
schnell haben sich diesem Projekt weitere Biirgermeister
angeschlossen. Seither hat sich das Netzwerk kontinuierlich
entwickelt und zdhlt mittlerweile ber 150 Stddte und
Gemeindenin 25 Landern der Welt.

Wahrend bei der SlowFood Bewegung die Suche nach
Lebensqualitdt am Geschmack und der Qualitdt der
Lebensmittel ansetzt und damit auch weltweite Erfolge und
eine starke Verbreitung auf internationaler Ebene erfahren
konnte, werden die Grundideale bei der SlowCity-
Vereinigung um wesentliche Elemente erweitert.

Die SlowFood Bewegung

SlowFood ist eine weltweite Bewegung, die sich fiir eine
lebendige und nachhaltige Kultur des Essens und Trinkens
einsetzt. Hier soll biologische und geschmackliche Vielfalt
bewahrt werden und daher engagiert sich SlowFood fiir
verantwortliche Landwirtschaft und Fischerei, artgerechte
Viehzucht und den Erhalt des traditionellen Lebensmittel-

handwerks.

SlowFood betreibt mit seinen Aktivitditen und in seinen
Convivien (regionale Vereinigungen mit regelmaBigen
Meetings) Erndhrungs- und Geschmacksbildung, bringt
Erzeuger von handwerklich hergestellten Lebensmitteln auf
Veranstaltungen und durch Initiativen mit Ko-Produzenten
(bewussten Verbrauchern) zusammen. Das Netzwerk
umfasst Millionen von Menschen weltweit, die sich aus
Uberzeugung und Leidenschaft fiir gutes, sauberes und faires
Essen einsetzen.

Fiir SlowFood steht das Recht auf Genuss und gutes Essen
jedem Menschen zu - deswegen hat jeder Mensch die
Verantwortung, das kulinarische Erbe, die Kultur und die
Traditionen zu schiitzen, die diesen Genuss mdglich machen.
Hierzu gehort auch die Verantwortlichkeit in der Tierzucht
bzw. Tierhaltung, wie auch die vielfaltigen Aufgaben einer
okologischen gesunden Landwirtschaft.

Wissen, was man isst!

"Ich mochte die Geschichte einer Speise kennen. Ich méchte
wissen, woher die Nahrung kommt. Ich stelle mir gerne die
Hande derer vor, die das, was ich esse, angebaut, verarbeitet
und gekocht haben." - Carlo Petrini, Griinder und inter-
nationaler Prasident von SlowFood
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Bierinale - Festival der kreativen

Braumanufakturen

Erstmalig kooperiert die Bierinale - Festival der kreativen
Braumanufakturen, entwickelt von Braumeister Hans
Jiirgen Holle, Ruppertsberg mit dem Projekt ,Stadt der
Genlisse - Deidesheim”

Kreative, handwerklich innovative Braukunst erleben.
Die Bierinale ist eine gemeinschaftliche Prdsentation und
Degustationsveranstaltung regionaler Braumanufakturen,
insbesondere von kreativen Brauern aus der Metropolregion
Rhein-Neckar. Genuss, handwerkliches Konnen und der
Enthusiasmus der Brauer stehen bei den Bierdegustationen
im Vordergrund.

Bier ist nicht gleich Bier - Bier ist kreative Braukunst und
nahezu unendliche Vielfalt. Handwerklich gebraute
Kreationen kdnnen, so man sich darauf einlasst, die Sinne
begeistern wie kaum ein anderes Getrank.

Seit den 1970er Jahren hat sich in Nordamerika der heute
florierende Craft-Beer-Trend entwickelt, der seit zwei, drei
Jahren in Europa und speziell Deutschland immer mehr
Liebhaber findet. Craft Beer ist handwerklich (craft)
gebrautes Bier (Beer). Bei der Bierinale geht es um genau
diese geschmacksintensiven und kunstfertig gebrauten
Biere, bei denen der Einsatz von hochwertigen und frischen
Rohstoffen eine zentrale Rolle spielt. Lingst vergessene, aber
auch neue, kreative und innovative Rezepturen werden
vorgestellt. Das Festival wird durch erfahrene Diplom-
Biersommeliers und Diplom-Braumeister begleitet., die sich
unter dem Motto: ,Wir leben Bier - fernab der industriellen
Massenbierproduktion” zusammen geschlossen haben.

?%

Auch Wasser wird zum edlen Tropfen,
mischt man es mit Malz und Hopfen

° Die P artnerProj elte

KooPerationen

Slow-Food-Ptalz

Mitgliederprasentation

Das regionale Slow Food Pfalzconvivium prasentiert seine
Mitglieder im Weingut Reichsrat von Buhl. Bereits seit
Jahren hat sich diese Produktprasentation als SlowFood
Markt etabliert und préasentiert sich ebenfallsim Rahmen des
Projektes ,Stadt der Geniisse - Deidesheim”. Im schonen Hof
des Weingutes stellen sich ausgesuchte Produzenten aus der
Pfalz und ihre hochwertigen, handwerklich hergestellten
Produkte vor. Mehr zum Pfalzconvivium unter:

https://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/pfalz/genussfuehrer/

d
II
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Degustationstouren

Probieren geht liber Studieren

Schon in den vergangenen Jahren waren die Degustation-
stouren entlang einiger Ausstellerstande auf dem Markt der
Geniisse von Spezialitdtenherstellern ein Publikumsrenner.
Fiir kleinere Gruppen von 10-12 Personen kdnnen sich die
Interessenten anmelden. Ebenso melden sich die Aussteller
hierflir vorab an und kdnnen ausgewahlte Produkte lhres
Standes vorstellen, Fachinformationen hierzu vortragen und
den Interessenten ihre Produkte direkt zum Kauf anbieten.
Die Touren werden themenbezogen zusammengefasst. Es
gibt Touren unter dem Motto ,SiB" oder ,Deftig” Hier
werden ca. 10 Anlaufstationen zusammengefasst.

Anmeldung zu den Degustationstouren erfolgt direkt beim
Veranstalter.
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Die violetten Felder zeigen die Standflachen an.

Staclthaﬂe

Stadthalle Deidesheim

In der groBziigigen Stadthalle Deidesheim mit groBen
Fenstern und Tageslicht lassen sich sdmtliche empfind-
licheren Produkte, wie z.B. Schokolade, Pralinen, Eiscreme,
Kase und Wurst bestens prasentieren.

Aussteller kdnnen sich auf der Biihne, im Saal und auf der
Empore prasentieren. Die Stadthalle eignet sich ideal bei
jedem Wetter fiir unterschiedliche Produktprasentationen.
Weitere Platze stehen im groBen Foyer der Stadthalle zur
Verfligung.

In der Halle bestehen Stromanschliisse lber Schuko-
Steckdosen, teils auch Starkstrom - diese aber nur direkt vor
und auf der Biihne. Stromleitungen missen von den
Ausstellern mitgebracht werden. Ein Wasseranschluss ist
nicht moglich. Bei Anmietung einer Standflache kdonnen
kostenlose Tische im MafB 1,70 x 0,70 mtr. genutzt werden.
Die Anzahl der Tische ist bekannt zu geben.

Spiilstation [ Kiihlung [ WC

Es wird eine Spiilstation/Glaser auf dem Stadtplatz bei der
Ausschankstation eingerichtet. Kiihlwagen kdnnen seitlich
und hinter der Stadthalle platziert werden.

Toiletten mit Reinigungsdienst befinden sich im
Untergeschoss - so wie Lagerrdume, die zusatzlich
angemietet werden kdnnen.

J‘.\"LLrLE r.lcr (-;cnl'.'m.l.-_- I'I
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\./‘ Stadtplatz / Freigeléin(le

*Standplatzverteilung aus dem Jahr 2017 als Beispiel.
Die pinkfarbenen kleinen quadratischen Flachen sind
die gebuchten Platze der Aussteller.

Stadtplatz Deidesheim

Vor der Stadthalle Deidesheim entfaltet sich ein groBzligiger
Platz, derin zwei Bereiche unterteilt ist. Ein Bereich hat einen
Rundgang um eine Baumbepflanzung, die viel Schatten
spendet. Mit Gartenbestuhlung und Garnituren l3sst es sich
wohl genieBen, wahrend auf einem groBen Platz daneben die
unterschiedlichsten Produkte im Direktverzehr angeboten
werden.

Hier stehen Strom- und Wasseranschliisse bereit, die fiir
gastronomische Angebote genutzt werden kdnnen. Der
Ausschank erfolgt ausschlieBlich durch den Veranstalter.

Der Stadtplatz ist ein weithin bekannter Messplatz fiir den
Weihnachtsmarkt und das beriihmte Deidesheimer Weinfest.
An beiden Veranstaltungstagen des Markt der Geniisse im
Projekt Stadt der Geniisse ladt ein attraktives kostenfreies
Musikprogramm die Gaste zum ldngeren Verweilen ein.

Die Standpldtze auf dem gesamten Marktgeldnde werden
vom Veranstalter zugewiesen. Daher ist es unbedingt notig
die genauen AuBenmaBe mit allen aufgeklappten
Seitenelementen, Anhangerkupplungen etc. bekannt zu
geben, damit eine gute Planung fiir diesen Platz erfolgen
kann. Aussteller die dies nicht berlicksichtigen, haben unter
Umstdnden den Nachteil, dass Sie ihren Stand an anderer
Stelle aufbauen miissen - der fiir sie unter Umsténden nicht
optimal ist.

Mokt der Geniiese .I'I
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Veranstaltungsort:

67146 Deidesheim mit Stadtplatz, Stadthalle und weiteren
Flachenim Ort sowie Restaurants und Weingliter
ZufahrtiiberA65 und B271

Veranstaltungstermine:

Restaurants [ Weinguter/ Messe und Markte [ Bierinale:
Samstag, der 02.Juni bis Sonntag, der 03.Juni 2018 und
im Folgejahr: 01.-02.Juni 2019.

Eintritt flir die Besucher:
Marktmessen: alle freier Eintritt

Seminare: n.n. Euro inkl. Degustationsprodukte
/Preisnoch offen

Bierinale: n.n. Euro inkl. Degustationsprodukte
/Preis noch offen

Weingliterund Restaurants: je nach Angebot
/Preisnoch offen

geflihrte Degustationstour liber den Markt der Genlisse:

n.n. Euro fiir Genusstour

/Preis noch offen
Der Preis fiir die Tourtickets richtet sich nach dem Umfang
und der Menge der Produkte, die von den Produzenten dafiir
angeboten werden.

Offnungszeiten des Markt der Geniisse

flir Besucher:

Samstag: 11.00 Uhr bis 22.00 Uhr
Sonntag: 11.00 Uhr bis 19.00 Uhr

Aufbau-Einlasszeiten [ Aussteller:

Mi /Do 30./31.Mai 2018

[ Stadtplatz- Outdoor nach Absprache
Freitag: 01.Juni2018

[ alle Bereiche ab 9.00 Uhr morgens
Sa/So: 02.und 03.Juni 2018

[ alle Bereiche ab 9.00 Uhr morgens

Der Aufbau muss bis 22.00 Uhr am Freitag abgeschlossen
sein. Die Lieferfahrzeuge miissen dann rechtzeitig auf dem
Parkplatz der Aussteller abgestellt werden. Es wird den
Ausstellern empfohlen, friihzeitig die Transport- und
Ladefahrzeuge auf den vorgesehenen Parkplatzen zu parken,

®  Auf einen Blick

damit diese Pldtze nicht durch anreisende Besucher genutzt
werden. Eine Parkplatz-Reservierung flir Aussteller ist nicht
moglich. Parkplatze sind jedoch alle kostenfrei.

Es gelten die Geschaftsbedingungen und die Allgemeinen
Teilnahmebedingungen flir Aussteller.

Abbauzeiten:
Sonntag nach 19.00 Uhr - sonstiges nach Vereinbarung

Ausstellerparkplatz:

Am Bahnhof stehen kostenlose Parkplatze flr die Aussteller
zur Verfligung. Hier jedoch nur soweit Platz vorhanden ist /
siehe Aussteller Info.

Offentliche Besucherparkplitze:

siehe Ausweisung auf der Homepage | Werbeflyer / Park-
platzbeschilderung

Veranstalter:

S.Y.M Gesellschaft fiir Kulturmanagement mbH
WeinbergstraBe 11, 67150 Niederkirchen
Postfach 1242, 67143 Deidesheim

Tel: +496326/9677 88

Fax: keine Faxverbindung mdéglich nur mail
Projektleitung:

Susette Yvonne Moissl
www.stadt-der-genuesse.de
www.s-y-m.de

mail: m@s-y-m.de

Social Media:

facebook.de/stadtdergernuesse

Eventkonzeption:

In 2018 veranstaltet die S.Y.M Kulturmanagement GmbH im
22. Jahr den Degustations- und Spezialitdtenmarkt. Unsere
Erfahrung sichert eine professionelle Organisation und
Durchfiihrung.

Der ,Markt der Geniisse" war der erste Spezialitditenmarkt
der Region und ist ebenso wie das Projekt ,Stadt der
Geniisse" urheberrechtlich geschiitzt.
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